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味
噌
作
ろ

主催：谷むらづくり協議会

体験

場所：中恵公民館
日時：2025年2月16日AM10時～

詳細・申し込み用紙は裏面にて

第２回



場所：中恵公民館

仕込み量：１樽　約3キログラム
　　　　　　　　　　　参加者1人1樽（1家庭2樽まで）

必要となる樽数に〇をしてください

日時：2025年2月16日　AM10:00　約4時間

体験内容：谷で生産された大豆・米麹（市販）を使用した
無添加・手作り味噌づくり体験

体験料：1樽2500円（プラ樽代込み）
樽持参の場合は2000円

申し込み方法（1月31日締切）

問合せ先　090-9571-5082（木村）

申込書にて申込の場合：下記申込書を協議会委員または自治委員へ提出

キリトリ
自治区（由布市以外の方は市町）

参加者1

参加者2

参加者3

代表者電話番号

年代

年代

年代

　　　　終了後、田舎味噌で だんご汁を用意します
おにぎりなど各自用意してください

※応募多数の場合は抽選にさせていただきます。約30樽の予定

主催：谷むらづくり協議会

第2回　味噌づくり体験

年代

右記QRコードもしくは下記申込書にて申込

（申込QR)

当選者には２月6日までに谷むらづくり協議会より電話にて連絡いたします。

・1樽・2樽

参加者に用意していただくもの： エプロン・三角巾・マスク

代表者名

不要（樽持参）

※駐車場に限りがあるため乗り合わせでの来場お願いいたします

谷むらづくり協議会 味噌づくり体験


